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食品・半固体用 突き刺し型
pHメーター BS-PH-012（pH / 温度）

本製品は、食品、肉類、生地、化粧品などの「半固体」や「粘性体」のpH（水素イオン濃度）および

温度を直接測定できる、突き刺し型のポータブルpH測定器です。加えて、液体のpH測定も可能です。

特徴

• 半固体・粘性体に最適な突き刺し型電極

先端が尖った特殊電極を採用。肉類、パン生地、チーズ、果物、化粧品などの

半固体、クリーム状のサンプルに直接差し込んで測定可能。液体の測定も可能。

• 長寿命設計＆パーツ交換対応

電極部分が破損・劣化した場合、パーツ単体での交換が可能。本体ごとの買い

替えが不要で運用コストを大幅削減。

• 高精度測定（3点自動校正・ATC搭載）

pH 4.00 / 6.86 / 9.18 の3点自動校正に対応。自動温度補償（ATC）

により、サンプルの温度変化による測定値のズレを自動補正。

• データホールド＆オートパワーオフ機能

測定値を固定するHOLDボタン搭載。無操作状態が約5分続くと自動で電源

OFFになり、バッテリー消耗を防止。

使い方

1. センサーの先端をきれいにする。

2. 測定対象に突き刺す。

3. 数値が安定するのを待って読み取る。

※使用後は電極の汚れをきれいに落としてから保管してください。
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お問合せ：

発
売
元

お問合せはこちらから
imaging@bitstrong.co.jp

株式会社ビットストロング 製品営業部
https://www.bitstrong.co.jp/
〒112-0002
東京都文京区小石川2-25-16小石川パーソナルハウス2F 
TEL:03-3868-5605 FAX:03-3868-5616

または下記Webフォーム
https://www.bitstrong.co.jp/store/contact/

用途

肉類・鮮魚、パン生地・発酵食品、乳製品（チーズ等）、果実、化粧品などの「半固体・粘性体」の

測定に最適です。液体（スープ、飲料、水質管理など）の測定も可能です。

※小石等による電極破損防止のため、土壌への直接挿入には対応しておりません。

製品仕様

ディスプレイ

製品名 / 型番 食品・半固体用 突き刺し型 pHメーター / BS-PH-012

pH

測定範囲 0.00~14.00

分解能 0.01

精度 ±0.1

温度測定範囲 0~60℃

校正 3点自動校正

バッテリー ボタン電池 LR44 × 4

寸法 40 × 40 × 118.25 mm

重さ 111±8g

付属品
校正用バッファー粉末（pH4.00 / pH6.86 / pH9.18）

取扱説明書
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